Menu du 26 au 27 mai
2025

Lundi

Salade verte
Lazagnes
A la bolognaise
Fromage

Fruit de saison

Mardi

Salade de riz
Poisson pané
Haricots verts persillés

Liégeois au chocolat

Traiteur : Cuisine centrale Tsmieu.

Dieteticienne : Mme Perez. Nutritionniste diplomeée d"Ftat- Ingénieur qualite

Les plats préparés peuvent
contenir un ou plusieurs
allergénes suivanls:
Céréales contenant du
gluten, crustacés, oz2ufs,
poissons, arachides, soja,
lait, fruits & coque, céleri,
maoutarde, graines de
sésame

Anhydride sulfureux et
sulfites en concentration de
plus 10mg/kg ou 10 mg/|
(exprimés en 502,) Lupin,
Mollusques.

Tragabilité : un classeur de
recueils de données des
compasitions de repas est &
volre disposition.




